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Potage - plat - dessert

Menu Octobre 2026 Traiteur Pyck

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
1 2 3 4
3 Tomate j Potage du chef
Steack haché, haricot beurre, (1, Limande sauce safranée, (1.2
pommes de terre 2) courgette, purée 8)
(J Cocktail de fruit @ Brownie (1,2,3)
5 6 7 8 9 10 11
j Carotte 3 Chou 3 Brocoli J Potage du chef (¢)
a Macaronni jambon gratiné (1,2, 3) Boulette végetarienne, sauce 4 i Saucisse de volaille, petit pois, (1,2, & Péche du jours, purée au (1,2,3,
S ERITEAOHE Liégeoise, purée 5) patatoes 3) brocoli 8)
[ Créme vanille (2) ( Fruitdu jour @ Madelaine (1, 2)
12 13 14 15 16 1l 18
3 Potiron 3 Célerirave (¢) 3 Courgette 3 Potage du chef (¢)
§&3 Pates bolognaise, fromage (1,2, 3) &8 Gyros de porc, riz au poivron (1) (p Tariflette de volaille (1, 2) Saumon sauce ciboulette, purée (1, 2,
¢ Fruitdujour ) Yaourt (2) ¢ Compote dEipoireaux 3,8)
@ Biscuit (1,2)
19 20 21 27 23 24 25
26 27 28 29 30 31

Allergénes: 1:Gluten e 2: Lait e 3: CEufs ¢ 4: Soja e 5: Moutarde e 6: Céleri # 7: Crustacés # 8: Poisson ¢ 9: Mollusques # 10: Fruits 3 coque # 11: Arachides  12: Sésame ¢ 13: Lupin » 14: Sulfites
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